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Liebe Kunden!

In unserem Produktkatalog finden Sie eine Auswahl an diver-
sen kalten und warmen Speisen sowie Themenbuffets und
Mens.

Als familiengefihrtes Traditionsunternehmen seit 1959 set-
zen wir auf beste Qualitat und Frische unserer Ware.

Wir méchten lhnen in unserem Produktkatalog unsere grof3e
Auswahl an hausgemachten Speisen und Gerichten prasen-
tieren und lhnen Anregungen und Ideen fir die kulinarische
Gestaltung lhrer Feiern und Events bieten. Naturlich ist es
auch moglich, Ihrem ganz individuellen Themenabend mit ei-
nem Themenbuffet einen glanzvollen Rahmen zu geben. Von
rustikal bis elegant — mit uns haben Sie einen zuverldssigen
Partner an lhrer Seite.

Leckere Gerichte, anspruchsvolle Dekoration, kompetenten,
freundlichen Service — wir liefern alles aus einer Hand!

Gerne informieren wir Sie unverbindlich Uber unsere aktu-
ellen Angebote und erstellen Ihnen ein individuell auf lhre
Wiinsche abgestimmtes Konzept.

Wir bieten unterschiedliche Serviceleistungen zu den jeweili-
gen Speisen und Gerichten an.

Ihre Familie Ehehalt







Unsere Kuche

Taglich beste Qualitat herzustellen ist nur maoglich, wenn
fachliche Kompetenz, handwerkliches Geschick, Freude am
Beruf und moderne Produktionsverfahren ineinander flieBen.

In unserem Betrieb tragt der Fleischermeister die personliche
Verantwortung. Gut ausgebildete Mitarbeiter und Metzger-
meister gewahrleisten die Herstellung einwandfreier Produk-
te. Wir verarbeiten nur Fleisch dessen Herkunft sich jederzeit
nachweisen lasst. Zur Wurstherstellung verwenden wir nur na-
turbelassene Gewlrze. Daher ist unsere Wurst frei von Glu-
ten, Lactose, Fillstoffen und Zusatzstoffen.

Wir garantieren lhnen stets Frische und hochste Qualitat un-
serer Speisen, welche schon mehrfach mit Gold, Silber und
Bronze ausgezeichnet wurden.

In unserer modernen, hochwertigen Kiiche bereiten wir tag-
taglich frische Fleisch- und Wurstwaren, sowie leckere und
ausgewahlte Mittagsgerichte fur Sie zu. Wir haben einen ho-
hen Anspruch an uns und unsere Speisen und benutzen stets
Lebensmittel und Produkte von héchster Qualitat.

Wir gewahrleisten Ihnen bei der Dekoration unserer Platten,
Buffets und Menls optische Highlights. Durch kontinuierliche
Weiterbildung und Teilnahme an Seminaren sind wir stets auf
dem neuesten Stand und setzen die aktuellen Trends in der
Gemdiseschnitzerei kreativ um.







Brotchen

ab 5 Stuck je Sorte

HALBE BELEGTE BROTCHEN

Abholpreis
AUF PLATTEN GARNIERT je Stiick
mit Wurst, Salami oder Pasteten 2,60 €
mit Kdse oder Frischkase 260 €
mit gekochtem oder rohem Schinken 3,00 €
mit Rindersaftschinken 3,00 €
mit Putencurryschinken 3,00 €
mit Lachsscheiben und Ei 3,80 €
mit Lachscreme oder Radieschencreme 2,60 €
mit Tomate, Ei, Gurke und Frischkése 2,50 €
(vegetarisch)
mit Tomate-Mozzarella und Basilikumpesto 2,50 €
(vegetarisch)
Schnitzelbrétchen 4,80 €
mit Salat und Zitrone
Aufpreis fiir ganze belegte Brétchen +0,50 €

Jeweils partygerecht dekoriert
empfehlen wir lhnen pro Person

2-3 12 Brétchen zu rechnen.
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Canapés

ab 5 Stlick je Sorte

FEINE CANAPES

AUF PLATTEN GARNIERT A G
mit Wurst oder Salami 2,60 €
mit Schnittkdse 280 €
mit Kochschinken, Grillschinken oder Kassler 3,00 €
mit Seranoschinken oder Schinkenspeck 3,00 €
mit kaltem Braten oder Roastbeef 3,50 €
mit Lachs und Ei oder Kaviar 3,80 €
mit Lachscreme oder Radieschencreme 2,60 €
Bruschetta mit Tomatenstticken und Oliven 2,90 €
mit Tomate, Ei, Gurke und Frischkase 2,90 €
(vegetarisch)

mit Tomate-Mozzarella und Basilikumpesto 2,90 €
(vegetarisch)

Jeweils partygerecht dekoriert
empfehlen wir lhnen pro Person

2-4 Canapés zu rechnen.
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Fingerfood

ab 10 Stuck je Sorte

FINGERFOOD - SPEZIALITATEN Abholpreis

je Stiick
Partyfrikadellen 2,00 €
Hackbé&llchen 2,50 €
KésespieBe mit Obst 2,50 €
LachsspieBe 3,50 €
Tomaten-Mozzarella-SpieBe 250 €
Schinken-Melonen-SpieB3e 250 €
Vegetarische Gemlisespiel3e mit Dip 2,50 €
Putenknuspersticks 3,00 €
Bruschetta-Schnittchen 2,50 €
One-Bits (Blatterteigteilchen) 1,50 €
Datteln im Speckmantel 2,50 €
Garnelen im Knusperteig 2,50 €
Lachscreme auf Pumpernickel 2,50 €
Radieschencreme auf Pumpernickel 250€

Wraps gefiillt mit Frischkdse und Rucola (vegetarisch) 3,00 €
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Hng

erfood

10 Stick je Sorte

FINGERFOOD - IN KLEINEN GLASCHEN

Partyfrikadellen auf Kartoffelsalat
Hackbéllchen auf Spaghettisalat

Putensticks auf Asiasalat

Baby-Mozzarella mit Tomate & Basilikumpesto
Krabbencocktail mit Scampi-Spiel3
Antipastivariationen

Gefliigelcocktail auf Rucola-Salat

Marinierte Oliven

Gemidisesticks auf Aioli-Dip

Reisbéllchen auf Couscous-Salat

Gemlisesticks mit Dip

Abholpreis
je Stuick

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,00 €
4,00 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
2,50 €




Fingerfood-Buffet

ab 30 Personen

warm

kalt

im Glas

StBes zum
Abschluss

X%

35,00 €

pro Person
mit 10 Teilen p.P.

Hackballchen mit Knoblauch-Dip
Putenknuspersticks mit Mango-Dip
Gourmettaler gefiillt mit Frischkése (vegetarisch)

Tomaten-Mozzarella-SpieBe (vegetarisch)
PutenspieBe , Hellas”

K&seobstspieBe (vegetarisch)
Pumpernickel mit Lachscreme
Garnelen im Kartoffelnest

Schnittchen mit Serrano-Schinken
Gefiillte Eier auf Loffeletagere

Datteln im Speckmantel
Lachshdppchen mit Garnele

Schinken auf Melone

Wraps gefiillt mit Frischkdse und Rucola (veg.)

Gefliigelcocktail ,Bombay”
Krabbencocktail auf Rucola
Reisbéllchen auf Couscous-Salat
Marinierte scharfe Oliven (vegetarisch)
Gemdlisesticks auf Aioli (vegan)

Panna Cotta mit Himbeerspiegel
Mousse-Variationen

Als Fingerfood bezeichnet man kleine Snacks, die
man ohne Teller und Besteck von der Servierplatte
nehme kann. Gerne kénnen Sie sich Ihr Buffet nach
eigenen Wiinschen zusammenstellen.
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Kalte Platten

ab 10 Personen

Abholpreis
pro Person

Schinken-Bratenplatte 12,00 €

Grillschinken, Wacholderschinken, mit Fleischsalat gefiillte
Schinkenréllchen, Rindersaftschinken, Schwarzwalder Schinken,
Schinkenspeck, Pfeffer- und Kréuterkasseler, gefiillter Schweine-
braten

Aufschnittplatte 10,00 €
Verschiedene Wurstsorten nach Art des Hauses,

Kochschinkensorten, Rohschinkensorten, kalter Braten,
Putenschinken, Pasteten, Salami-Auswahl

Fischplatte (150 g / Person) 14,00 €
mit Lachs, Forellenfilet, Makrelen, Sprotten, Scampies,

Lachszépfen und Fischpasteten;
dazu servieren wir lhnen pikanten Meerrettich

Késeplatte (150 g / Person) 12,50 €
Internationale Kasesorten aus unserer Kasetheke;

garniert mit reichlich frischem Obst der
Saison und Feigen Chutney

Partybrotchen und Baguette 2,50 €




Exklusive kalte Platten

ab 10 Personen

Abholpreis
pro Person
2 Gefligelplatte exklusiv 15,00 €
D 200 g / Person
= gegrillte Hihnchenkeulen, kleine Putenknusperschnitzel,
m PutenspieBe, gefiillte Putenrélichen, Putenschinken,
=3 Hihnchenbrust gefiillt mit Tomaten und Mozzarella,
1| Gefliigelsalat
O .
2 Rustikale Platte 15,00 €
= 200 g/ Person
E Lendenscheiben, kleine Partyschnitzel, Hacksteaks,
qm gegrillte Hihnchenschlegel, Putenschnitzel, Grillschinken,
E Mozzarella-Sticks mit Knoblauch-Dip, Kése, Frischkédse

Gourmet-Schlemmerplatte 15,00 €
200 g / Person

Gefiillte Schinkenrollchen, Kalter Braten,

Ké&seecke, Schinkenvariationen, Lachs, Forelle,
AntipastispieBe, Schinken auf Melone, Putensticks

Datteln im Speckmantel, Lachscreme und Radieschencreme,

Passende Salate finden Sie bei unserer Salatauswahl
im Katalog auf Seite 24.

EMPFEHLUNG
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Kalt-warmes Plattenbuffet

ab 30 Personen

34,00 €
pro Person
Warme Putenknusperschnitzel
Spezialitaten Partyschnitzel
Kalte Mozzarella-Sticks
Spezialitaten Wraps gefiillt mit Frischk&se und Rucola (vegetarisch)

Kleine Partyfrikadellen

Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischcreme)
Gefiillte Eier auf Léffeletagere
Serrano-Schinken auf Honigmelone

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan

Edelfischplatte:
Geréauchertes Forellenfilet, Lachs, Makrelen,
Lachszépfen, Preiselbeersahnemeerrettich

Gemischte Antipastiauswahl:

Oliven, Zucchini, Paprika, Pepperdews und
Peperoni

K&sevariationen mit Obstdekor und Feigensenf

Salate Bauernsalat mit Schafskase
Nudelsalat mediterran
Kartoffelsalat
Tomate an Mozzarella
Rucolasalat mit Pinienkernen und Basilikum

Fingerfood Gefliigelcocktail auf Rucola
im Glaschen Bunter Linsensalat
Beilagen Partybrétchen

Kérnerbrot

Baguette
StBes zum Panna Cotta
Abschluss Nuss-Kuss

Tiramisu
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Vorspeisen

ab 10 Personen

WAHLEN SIE AUS UNSEREN

DIVERSEN VORSPEISEN Abholpreis
Gegrillte Entenbrust 900 €
an Preiselbeeren pro Person
Vitello Tonnato 9,00 €
Kalbfleisch an ThunfischsoBe mit Kapern pro Person
Caprese zur Sommerzeit 8,00 €
Tomate mit Mozzarella und Basilikum pro Person
Luftgetrocketer Parmaschinken 5,00 €
auf Honigmelone pro Person
Gemischte Antipastiplatte 8,00 €
mit marinierten Peperoni, Oliven, Pepperdews, pro Person

Auberginen, Zucchini, Paprika

Gegrillte Champignons 8,00 €
gefllt mit Frischkdse pro Person
Geflllte ¥z Eier 3,00 €
exklusiv garniert auf Léffeletagere pro Person
Roastbeefplatte 9,00 €
mit Senf-Honig-Dip pro Person
Gemischte Kaseplatte (70 g / Person) 8,00 €
mit Obst und Friichten der Saison garniert pro Person
Gemischte Fischplatte (60 g / Person) 10,00 €
mit Forelle, Makrele, Lachs, Gambas pro Person
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Suppen & Nudelgerichte

ab 10 Personen

SUPPEN

Gulaschsuppe
mit Schweinefleisch, Rindfleisch und Paprika

MarkkléBchensuppe

klare Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Markkl6Bchen

Kiirbiscremesuppe
mit Ingwer

Spargelcremesuppe
frische Spargelcremesuppe mit Spargelstiickchen

NUDELGERICHTE
Spaghetti Bolognese

mit gemischtem Hackfleisch und TomatensoBe

Lasagne ltalia
mit gemischtem Hackfleisch, gratiniert mit Kase

Lachslasagne
mit Lachsfilet und frischem Spinat

Triffel-Pasta

mit Parmesan

Schwébische Késespatzle
gratiniert mit wiirzigem Kése und Zwiebeln

EINTOPFE

Chili-Con-Carne (Rind)
mit Bohnen und Kartoffeln

Abholpreis

7,50 €

pro Person

550 €

pro Person

6,50 €

pro Person

7,50 €

pro Person

7,50 €

pro Person

8,00 €

pro Person

9,50 €

pro Person

8,50 €

pro Person

8,00 €

pro Person

7,50 €

pro Person
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Salate

ab 10 Personen / Pro Person 4,00 €

UNSERE FRISCHE SALATAUSWAHL

e Kopfsalat .
e Eisbergsalat .
® Rucola o
* Feldsalat mit Speck .

und Croutons o
e Kartoffelsalat .
e Nudelsalat o
* Spaghettisalat .
e Krautsalat .
e Bauernsalat o
e Schichtsalat .
e Eiersalat o

e Farmersalat

X%

Hirtensalat
Tomatensalat
Gefliigelsalat
Karottensalat
Waurstsalat
Melonen-Minze-Salat
Taco-Salat
Gurkensalat
Maissalat
Rettichsalat
Spargelsalat
Putencurry-Cocktail

Hausgemachte Dressings nach Wabhl:

® Knoblauch-Sahne-Dressing

e Essig-Ol-Dressing

e Joghurt-Sahne-Dressing

e Balsamico-Dressing
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Vegetarische Gerichte

ab 10 Personen

UNSERE FLEISCHLOSEN SPEZIALITATEN Abholpreis
Moussaka 8,50 €
griechischer Kartoffelauflaut mit Paprika, Aubergi- pro Person

ne, Zucchini und Hartkase

Gegrillter Schafskéase 10,00 €
mit frischen Tomaten, Peperoni und Zwiebeln pro Person
Gegrillte Champignons, gefiillt 9,00 €
mit Creme Fraiche und Krutern pro Person
Gemlselasagne 8,00 €
mit frischem Gemtse der Saison, pro Person

mit Kése gratiniert

Schwiébische Késespétzle 8,00 €
gratiniert mit wiirzigem Kése und Zwiebeln pro Person
Vegetarische Lasagne 8,00 €
Bolognese Art pro Person
Polenta-Spinat-Knuspertasche 6,50 €
gefiillt mit Kése, Zwiebeln und Spinat pro Person
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Vegane Gerichte

ab 10 Personen

UNSERE FLEISCHLOSEN SPEZIALITATEN Abholpreis
GemlisespieBe 6,50 €
mit mariniertem Tofu pro Person
Gemdliseschnitzel (2 Stiick) 7,00 €
mit frischem Gemdse der Saison pro Person
Falafel-Ballchen 6,50 €
mit Tomatenreis pro Person
Gnocchi-Gemdiisepfanne 6,50 €
mit Tomaten, Champignons und Basilikum pro Person
Maultaschen 6,50 €
mit Gemusefillung und Tofu pro Person
Vegane Bratwurst 200 €
Wurst aus Soja und Karotten, Kohlrabi, Erbsen pro Stiick
Knusprige Nuggets 7,00 €
Vegane Nuggets auf Reisbasis, mit einer knuspri- pro Person

gen Panade




Beilagen

ab 10 Personen

X

\

N\

KARTOFFELN

Kartoffelgratin

gratiniert mit wiirzigem Kése

Kartoffeltaler
geflllt mit Frischkase

Rosmarinkartoffeln
gegrillt, mit frischem Rosmarin

Bratkartoffeln

kross gebraten mit Zwiebelwtirfeln

Kartoffelschnitze
gegrillt, herzhaft gewlirzt

Schupfnudeln

aus herzhaftem Kartoffelteig, gebraten

NUDELN & REIS

Hausgemachte Spatzle
Tagliatelle

Reis

#]
Z

—
3

Abholpreis
3,50 €

pro Person

3,00 €

pro Person

3,00 €

pro Person

3,00 €

pro Person

3,00 €

pro Person

3,50 €

pro Person

3,00 €

pro Person

3,00 €

pro Person

3,00 €

pro Person




Beilagen

ab 10 Personen

KNODEL

Semmelknédel
hausgemacht, mit geschmorten Zwiebeln und Petersilie

Kartoffelknodel

aus herzhaftem Kartoffelteig

GEMUSEVARIATIONEN

Grillgemiise (vegan)
mit Zucchini, Paprika, Aubergine und Zuckerschoten

Gemischte Gemiiseplatte
mit Rosenkohl, Mé&hren, Erbsen, Bohnen mit Speck,
Blumenkohl, dazu Sauce Hollandaise

Spargel mit Hollandaise (Saisonales Produkt)

! e Rahmsof3e

e BratensoBe

e ZwiebelsoBe

* RieslingsoBe

e ChampignonsoBe
e CurrysoBe

e BurgundersoBBe

e PfefferrahmsoBe

e BéchamelsoBe

Abholpreis
3,00 €

pro Person

3,00 €

pro Person

4,50 €

pro Person

4,00 €

pro Person

Tagespreise
auf Anfrage

Unsere frischen hausgemachten SoBen:
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Fleischauswahl

ab 10 Personen

FEINES VOM SCHWEIN Abholpreis
Hubertusbraten 11,00 €
gefillt mit Pilzen, Zwiebeln und JagersoBe pro Person
Knédelbraten 11,00 €
mit Semmelknédelfilllung und BratensoBe pro Person
Schweinefilet 12,00 €
in klassischer PfefferrahmsoBBe pro Person
Schweinefilet 12,00 €
in Champignonsof3e pro Person
Schweinefilet ,, Waidmann” 12,00 €
gefiillt mit Waldpilzen in PfifferlingsoBe pro Person
Schweinefilet ,El Greco” 14,00 €
lberbacken mit Schafskése pro Person
Schweinefilet gefiillt mit Brokkoli-Krduter 12,00 €
in BratensoBe pro Person
Brandytaler (Lendenscheiben) 14,00 €
im Speckmantel mit WhiskeysoBe pro Person
Knusprig gegrillter Krustenbraten 11,00 €
von der Schulter, durchwachsen pro Person
Kasseler im Brotteig 13,00 €
vom Riicken mager pro Person
Grillschinken 13,00 €
mit knuspriger Kruste pro Person
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Fleischauswahl

ab 10 Personen

+EHEHALT’S SPEZIALITATEN!”

Jagertaschen
gefiillt mit Champignon-Zwiebel-Fiillung

Hirtentaschen
gefillt mit Schafskdse-Knoblauch-Fillung

RUSTIKALES VOM SCHWEIN
Hacksteaks gegrillt

Hacksteaks, gefiillt
gefllt mit Schafskése

Schnitzel paniert / klein
Schnitzel paniert / grof3

Cordon-Bleu paniert
gefllt mit Kdse und Kochschinken

Schnitzel paniert / 2 Stiick klein

mit Rahm-/Braten- oder ChampignonsoBe

Abholpreis

8,50 €

pro Person

8,50 €

pro Person

Abholpreis

3,00 €
pro Stiick

3,50 €
pro Stiick

4,00 €
pro Stiick

5,00 €
pro Stiick

6,50 €
pro Stiick

8,50 €

pro Person
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Fleischauswahl

ab 10 Personen

FEINES VOM RIND Abholpreis
Sauerbraten 12,00 €
nach badischer Art pro Person
Badisches Rindfleisch 12,00 €
Tafelspitz mit Meerrettich pro Person
Rinderrollbraten 12,00 €
mit Dérrfleisch-Zwiebelfiillung pro Person
Zwiebelrostbraten 12,00 €
in einer pikanten Réstzwiebelsof3e pro Person
Burgunderbraten 12,00 €
in feiner RotweinsofBe pro Person
Rinderrouladen, gefiillt 12,00 €
in pikanter SoBe pro Person
Rumpsteaks 20,00 €
geschmort mit Bratzwiebeln pro Person
Rindersteaks 16,00 €
gegrillt in Krduterbuttermarinade pro Person
Rindergulasch 10,00 €
in herzhafter SoBBe pro Person
FEINES VOM LACHS Abholpreis
Lachsfilet 14,00 €
in RieslingsoBe oder Dill-Senf-Sof3e pro Person
Lachsfilet , Italia” 17,00 €
auf Grillgemise pro Person
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Fleischauswahl

ab 10 Personen

FEINES VOM KALB Abholpreis
Kalbsgeschnetzeltes 14,00 €
mit Pfifferlingen in RahmsoBe pro Person
Kalbsbraten 16,00 €
in feiner Pfifferlingrahmsof3e pro Person
Kalbsrollbraten 16,00 €
mit Schinken-Champignon-Fiillung in SoBBe pro Person
Saltimbocca 18,00 €
Kalbsschnitzel mit Schinken, Salbei und pro Person

KalbsrahmsoBe

DELIKATES VOM GEFLUGEL

Putenschlemmerrolle 12,00 €
mit Brokkoli-Kréuter-Fillung in CurrysoBe pro Person
Putengeschnetzeltes 10,00 €
in RahmsoBe oder Mediterran pro Person
Entenbrustfilet ,,Orange” 18,00 €
knusprige Entenbrust an pikanter Orangensof3e pro Person
Putenknusperschnitzel 4,50 €
im Cornflakesmantel pro Stiick
H&hnchenbrustfilet , Gourmet” 4,50 €
mit Frischkdse und Bérlauch pro Sttick
Héhnchenbrustfilet ,, Caprese” 4,50 €
mit Tomate und Mozzarella pro Stiick
H&hnchenkeulen 3,50 €
Knusprig gegrillt pro Stiick
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Schnitzelbuffet

ab 30 Personen

Hauptspeisen

SoBen

Salate

Brot

¢

19,00 €

pro Person

Kleine Partyschnitzel
Putenknusperschnitzel im Cornflakesmantel
Gefiillte , Italienische Schnitzel”
Schweineschnitzel ,,Cordon-Bleu”
H&hnchenbrustfilet ,Gourmet”
Héhnchenbrustfilet ,, Caprese”
Gemdliseschnitzel (vegetarisch)

RahmsoBe
PaprikasoBe
BratensofB3e

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Nudelsalat ,,Mediterran”
Rohkostsalat

Schichtsalat

Kartoffelsalat mit Essig-Ol
Karottensalat

Bauernsalat mit Schafskase

Partybrétchen
Baguette

Auf Wunsch extra Beilagen: Aufpreis
Kartoffelgratin 3,00 €
Spétzle pro Person
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Kleines Grillbuffet

ab 30 Personen

-fertig gegrillt oder roh-

Hauptspeisen

Vegetarisch

Dips

Salate

Brot

25,00 €

pro Person

Putensteaks , Bali”
Rindersteaks in Krauterbutter
Riickensteaks vom Schwein
Nirnberger Grillbratwiirste
Spareribs ,,Barbecue”

GemiisespieBe mariniert

Knoblauch-Dip
Barbecue-Dip
Zaziki

Gemischter Blattsalat mit Dressing
Tomate an Mozzarella und Basilikum
Bauernsalat mit Schafskase
Kartoffelsalat (vegetarisch)
Karottensalat (vegetarisch)

Nudelsalat ,,Mediterran” (vegetarisch)
Rohkostsalat (vegetarisch)

Krauterbaguette
Ciabatta Brot
Peperonibaguette
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EXKLUSIVER SERVICE!

Grillmann vor Ort
Pro Grillmann und angefangene Stunde berechnen wir 39,00 €.

(Die An- und Rlickfahrt werden berechnet.)

Grillverleih
Verleih & Reinigung, Grillbesteck und Gasverbrauch 50,00 €.




Grillbuffet

ab 30 Personen

-fertig gegrillt oder 35,00 €
roh mit Grillpersonal (siehe Exklusiver Service)- pro Person
Vorspeisen Tomate auf Mozzarella mit Basilikum

Heil3

Brot

Hauptspeisen

Vegatarisch

Fisch
-optional-

Salate

Gemischte Antipastiauswahl
(Zucchini, Oliven, Paprika, Peperoni, Pepperdews)

Gegrillter Schafskédse mit Peperoni (vegetarisch)

Krauterbaguette
Ciabatta Brot
Peperonibaguette

Gegrillte Schwenksteaks mager

Hacksteaks mit Schafskése gefiillt

Scharfe Paprikawiirstchen

Grillwiirste , Thiringer Art”

Putensteaks ,,Bombay”

HirtenspieBe gefiillt mit Schafskase
ZigeunerspieBe mit Zwiebeln und Dérrfleisch
PutenspieBe mit Datteln im Speckmantel
Rindersteaks in Krauterbutter mariniert

GemdisespieBe und Grillgemiise

Scampi Spief3e 7,00 €

Lachsfilet mariniert Aufpreis
pro Person

Nudelsalat

Kartoffelsalat

Gurkensalat

Farmersalat

Bauernsalat

Schichtsalat

Tortellinisalat

Taco-Salat

Melonen-Minze-Salat

Blattsalat mit Dressing nach Wahl
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Rustikales Buffet

ab 30 Personen

Vorspeisen

Heil3

Hauptspeisen

Beilagen
-optional-

Salate

Brot

29,00 €

pro Person

Gefiillte liberbackene Champignons
Tomate auf Mozzarella

Gemischte Antipastiauswahl

(Oliven, Paprika, Peperoni, Zucchini, etc.)

Gegrillter Schafskadse mit Peperoni (vegetarisch)

Kleine Partyschnitzel

Gefiillte Jagertaschen mit Champignons
Gegrillte Hdhnchenkeulen

Hacksteaks mit Schafskése
Héhnchenbrustfilet ,, Caprese”
Putenknusperschnitzel

Gegrillter Krustenbraten

Kartoffelgratin 3,00 €
Spétzle Aufpreis
Rosmarinkartoffeln pro Person

Krautsalat
Kartoffelsalat
Hirtensalat
Bohnensalat
Cocktailsalat
Blattsalat mit Dressing

Knoblauchbaguette
Zwiebelbaguette
Partybrétchen
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Bayrischer Abend

ab 30 Personen

Vorspeisen

Brot

Hauptspeisen

Beilagen

SofBBen

Salate

SiBes zum
Abschluss

30,00 €

pro Person

Pumpernickel mit Radieschencreme
Obazda (angemachter Camembert)
Bayrische Mini-Mettburger

Brotkorb, Brezel, Butter

Miinchner WeiBwidirste mit siiBem Senf
Bayrische Leberknédel auf Kraut

Knusprig gegrillter Krustenbraten
Mini-Grillhaxen mit BiersoB3e

Grillschinken liberbacken

Késespétzle mit Réstzwiebeln (vegetarisch)

Sauerkraut
Bratkartoffeln
Semmelknodel

Biersof3e
Rettichsalat

Krautsalat
Kartoffelsalat

Kaiserschmarn mit VanillesoBBe
Topfencreme mit Marillenkompott




chlemmerbuffet N\

ab 40 Personen

36,00 €

pro Person

Vorspeisen Gemischte Antipasti
Lachsplatte mit Sahnemeerrettich
Edelfischplatte gemischt
Gefiillte Eier auf Loffeletagere
Schinken auf Melone
Gegrillte Entenbrust an Preiselbeergelee
K&sevariationen mit Chutney

Im Glas Krabbencocktail an Blattsalat
Gefliigelcocktail an Rucola

Brot Partybrétchen und Baguette

Hauptspeisen Gefiilltes Schweinefilet an Pfifferlingen
Zwiebelrostbraten vom Rind
Gefiillte Jagertaschen
Kleine Partyschnitzel
H&hnchenbrustfilet ,Gourmet”

Beilagen Spatzle
Kartoffelgratin
Semmelknédel
Bandnudeln

SoBen RahmsoBe

Salate Gurken-Melonen-Salat
Krautsalat
Schéfersalat
Bohnensalat
Blattsalat mit Dressing nach Wahl

o

\SUBes zum Himbeer-Meringe-Parfait (gefrostet)

bschluss Sundowner
\ Kaffee-Shot
) ( ALY
\ .




Italienischer Sommertraum

ab 30 Personen

Vorspeisen

Salate

Brot

Hauptspeisen

Beilagen

SofBen

SiiBes zum
Abschluss

36,00 €

pro Person

Parmaschinken auf Melone

Tomate auf Mozzarella mit Basilikum
Gemischte Antipasti

Edelrducherlachs mit Dip
Bruschetta-Schnitten

Vitello-Tonnato (Kalbfleisch an ThunfischsofB3e)

Italienischer Bohnensalat Bologna
Mediterraner Nudelsalat
Blattsalat mit Dressing

Ciabattabrot, Knoblauchbrot

Italienische Lasagne
Héhnchenbrustfilet ,Caprese”
Seezungenrdllchen an KrabbensoBe
kleine Kalbsschnitzel paniert
Lachstagliatelle an SahnesoBe
Triiffel-Pasta (vegetarisch)

Reis

Tagliatelle in Butter
Rosmarinkartoffeln
Grillgemdiise (vegan)

RahmsoB3e
mediterran Tomatensof3e

Panna Cotta auf Fruchtspiegel
Hausgemachtes Tiramisu






Exklusives Buffet

ab 50 Personen

Vorspeisen

Im Glas

Brot

Hauptspeisen

Beilagen

SoBen

Salate

SuBes zum
Abschluss

45,00 €

pro Person

Gegrillte Entenbrust an Preiselbeergelee
Kanadischer Hummer mit CocktailsoBe
Gefiillte Eier auf Loffeletagere
Gemischte Edelfischplatte

Carpacio an Roter Bete

Gebackene Champignons mit Dip

Vitello Tonnato (Kalbfleisch)

Tomate-Mozzarella an Pesto
Riesengarnelen in KnoblauchsoBe
Putencurrysalat auf Rucola

Baguette, Partybrétchen

Hirschriicken an Preiselbeeren
Schweinefilet mit Pfifferlingen

Rindersteaks mit Krauterbutter
Putenknusperschnitzel im Cornflakesmantel
Lachsfilet in RieslingsoBBe

Kartoffelgratin, Spétzle,
Schupfnudeln, Reis,
Gemischte Gemdliseplatte mit Sauce Hollandaise

RahmsoBe
BratensofB3e
RieslingsoBe

Feldsalat mit Croutons, Speck und Vinagrette
Tomate auf Mozzarella mit Basilikum
Karottensalat, Gurkensalat, Krautsalat,
Bohnensalat, Gefliigelsalat, Bauernsalat

Himbeer-Meringe-Parfait
Panna Cotta
Nuss-Kuss
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Hochzeitsbuffet

ab 40 Personen

Vorspeisen

Im Glas

Brot

Hauptspeisen

Beilagen

Salate

SiBes zum
Abschluss

42,00 €

pro Person

Vitello-Tonnato

Schinken auf Honigmelone

Gefiillte Eier auf Léffeletagere
R&ucherlachs mit Sahnemeerrettich
Gemischte Edelfischplatte

Tomate auf Mozzarella mit Basilikum
Roastbeef in Dill-Senf-So3e

Gambas an Aioli
Antipastisalat
Gefliigelcocktail auf Rucola

Baguette, Partybrétchen

Schweinefilet mit Pfifferlingen
Kalbsrahmgeschnetzeltes
Zwiebelrostbraten vom Rind
Lachsfilet in RieslingsoBe
Héhnchenbrustfilet ,Gourmet”
kleine Schnitzelchen

Spétzle, Knédel,
Kartoffelgratin, Reis,
Gemischte Gemdliseplatte mit Sauce HoIIandalse

Farmersalat <

Hirtensalat
Rohkostsalat
Karottensalat
Nudelsalat
Bauernsalat

Schwarzwaldbecher '
Limocello Creme
Himbeer-Meringe-Parfait (gefrostet)

\ /

x\ j}
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Menu ,, All-Inclusiv”

ab 30 Personen

29,00 €

pro Person

Hauptspeisen Schweinefilet in PfifferlingrahmsofBe
Putenschnitzel im Knuspermantel
Zwiebelrostbraten vom Rind
Jégertaschen gefiillt
Knusprig gegrillter Krustenbraten
Gemdliseschnitzel (vegetarisch)

Beilagen Kartoffelgratin
Spatzle
Semmelknédel
Grillgemiise mediterran (vegetarisch)
Gemischte Gemdiiseplatte mit Sauce Hollandaise

SoBen RahmsoBBe
BratensofBe

Salate Karottensalat
Bohnensalat
Krautsalat
Gurkensalat
Feldsalat mit Dressing
Blattsalat mit Dressing

Leistungen des Meniis ,All-Inclusiv”

e Anlieferung, Abholung und Endreinigung inklusive
(im Umbkreis von 10 km - ab Sandhausen)

e Menditeller, Besteck und Vorlegebesteck

e  Buffettischdecken und Mentschilder







Warme Menus

Darfs was besonders Feines sein?
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Kommunion

& Konfirmation

Festtagsmenu

ab 20 Personen

Vorspeise

Markkl6Bchensuppe

Hauptspeisen

Festtagslende
Rouladen vom Rind
Putenknusperschnitzel
Lachsfilet in RieslingsoBe
Gefillte Jagertaschen

Beilagen

Spétzle, Reis
Semmelknédel
Kartoffelgratin

Gemischte Gemiiseplatte mit
Sauce Hollandaise

SoBBen
Rouladensof3e
RahmsoBe

Salate

Blattsalat mit Dressing
Tomatensalat
Gurkensalat
Karottensalat

25,00 € pro Person

Menu , Gourmet”

ab 20 Personen

Hauptspeisen

Geflllte Schweinelende
an PfefferrahmsoBe
Hahnchenbrustfilet , Gourmet”
Kleine Kalbsschnitzel
Zwiebelrostbraten vom Rind
GemduUseschnitzel

Beilagen

Spatzle
Semmelknddel
Kartoffelgratin

Gemischte Gemiseplatte mit
Sauce Hollandaise

SoBBen

Pfeffersof3e
ZwiebelsofBe

20,00 € pro Person




ab 20 Personen

Wildgulasch mit Preiselbeeren pgoz Ila(e)gof
Zwiebelrostbraten vom Rind
Putenschnitzel im Knuspermantel
Beilagen Hausgemachte KartoffelkléBe
Butterspétzle
Kartoffelgratin
SoBen BratensoBe
Gemiise Apfelrotkohl
Winterliche GemUsevariationen
JINGLE BELLS ab 20 Personen
Hauptspeisen  Entenbrust ,Orange” pgc? I’Dggof

Beilagen

SofBen

Gemuse

Salat

Schweinefilet an PfefferrahmsoBe
Burgunderbraten vom Rind
H&hnchenbrustfilet ,Gourmet”
Lachsfilet an RieslingsoBe

Hausgemachte Semmelknédel
Butterspatzle, Reis
Schupfnudeln, abgeschmelzt mit Butter

OrangensoB3e

Apfelrotkohl
Winterliche Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise

Feldsalat mit Croutons und Speck
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Weihnachtsbuffet

ab 40 Personen

WEIHNACHTSZAUBER Abholpreis /
42,00 €

pro Person

Vorspeisen- Entenbrust gegrillt an Preiselbeeren /
buffet Graved Lachs an Honig-Senf-SoBe

Gefiillte Eier auf Léffeletagere

Schinken an Melone

Partybrétchen

Salatbuffet Feldsalat mit Croutons und Speck
Karottensalat
Bohnensalat
Gurkensalat
Krautsalat

Hauptspeisen Génsekeule mit karamelisierten Maronen
Schweinefilet an PilzrahmsoBe
Putenknusperschnitzel mit Mandelsplittern
Zwiebelrostbraten vom Rind
Gegrillter Krustenbraten

SoBen Génsesof3e
BratensofBBe

Beilagen Kartoffelgratin
Butterspatzle
Semmelknédel
Schupfnudeln
Apfelrotkohl

SuBes zum Himbeer-Meringe-Parfait
Abschluss Lebkuchenmousse
Tiramisu
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Dessert

ab 10 Personen

SUSSES ZUM ABSCHLUSS Abholpreis
Mango-Joghurt-Mousse 3,50 €
fruchtig Exotisch mit milder Joghurtnote pro Person
Walnuss-Mousse 3,50 €
typischer Geschmack nach Walntissen pro Person
Rotwein-Creme 3,50 €
locker und sahnig pro Person
WeiBwein-Creme 3,50 €
locker und sahnig pro Person
Créme brulée 4,50 €
mit Karamellzuckerkruste pro Person
Himbeer-Meringe-Parfait 5,00 €
Halbgefrostetes aus Himbeeren und Meringe pro Person
Tiramisu 5,00 €
Léffelbiskuit, Creme aus Mascarpone, pro Person

Kaffee und Amaretto
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Dessert im Glaschen

ab 10 Personen

SUSSES ZUM ABSCHLUSS

Limocello
Limetten-Joghurt-Creme mit Sahnehdubchen

Bell Amore
Panna Cotta mit feinem Erdbeerptiree

Kaffee-Shot

Feine Kaffeemousse auf Kaffeegelee und Panna Cotta

Schwarzwaldmaéadel
Schichtdessert aus Schokoladen Sahnecreme,
Sauerkirschkompott und Kirschwassermousse

Nuss-Kuss
Haselnussdessert mit Karamellcreme und Creme Vanille
mit gerésteten Haselnussstlickchen

Sundowner
Mousse au Chocolat auf Mandarinenpliree

Joghurt-Himbeer-Traum
Joghurtcreme zwischen zarter Himbeermousse und fruchti-
gem Himbeerpliree, garniert mit weiBBer Raspelschokolade

Abholpreis

3,50 €

pro Person

3,50 €

pro Person

3,50 €

pro Person

3,50 €

pro Person

3,50 €

pro Person

3,50 €

pro Person

3,50 €

pro Person

@ ~
S

5
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Geschirr & Personal

DELTA'S FINEST

-unser Partner fiir Geschirr & sonstiges Equipment-

Menligedeck inkl. Reinigung
Vorspeiseteller, Menditeller, Dessertteller,
Gabel, Messer, Dessertloffel, u.v.m.

Glaser- und Geschirrverleih
Ihr Eventservice
im Rhein-Neckar-Delta

&
~0B) tas-f\(\e’%

Stehtisch mit Husse “n,

Pavillons, Banke, Tische, Zelte

Telefon: 0621 / 685 02 787 « Mail: info@deltas-finest.de
Website: www.deltas-finest.de

1A PERSONAL & EVENTS

-unser Partner fiir Servicepersonal-

Personal zur Ausgabe

Bewirtung bei der Essensausgabe I A

Personal zur Bewirtung

Kompletter Service I I

Grillmeister fiur Grillbuffet PERSONAL & EVENTS

mindestens 4 Stunden

Telefon: 07152 / 01906637 « Mail: info@1a-personal-events.de
Website: www. 1a-personal-events.de
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AGB - Allgemeine Geschiftsbedingungen

BEZAHLUNG

AUSLIEFERUNG

GESCHIRR-
RUCKGABE

PREISE

GULTIGKEIT

ANDERUNGEN

PREISE UND
MENGEN

BUFFET- UND
MENUBESPRE-
CHUNGEN

Eine Anzahlung von 40% der Gesamtsumme ist bei ver-
bindlicher Bestellung in bar oder per Uberweisung zu
leisten. Bei Abgabe des Partyservicegeschirrs im Laden
erfolgt die Restzahlung in Bar oder per Uberweisung.

Fir Die Lieferung berechnen wir eine Fahrtpauschale je
nach Entfernung. Bei allen Lieferungen behalten wir uns
eine Ankunft + 20 Minuten zum vereinbarten Zeitpunkt aus
personellen oder verkehrstechnischen Griinden vor.

Nach Absprache holen wir schmutziges Geschirr (Pfannen,
Platten, Salatschalen, Chafings) wieder ab und berechnen
dafiir 2,00 € pro Person als Reinigungsgeblhr sowie die
entsprechenden Fahrtkosten.

Die in diesem Produktkatalog angegebene Preise fir alle
Speisenangebote beinhalten die gesetzliche Mehrwert-
steuer von 7%. Bei zusétzlichem Angebot von Service
(Geschirr, Servicekréafte, Zusatzoptionen) sind wir vom
Gesetzgeber verpflichtet eine Mehrwertsteuer von 19% zu
berechnen. Preisénderungen vorbehalten!

Mit der Bestellung werden unsere Lieferbedingungen
anerkannt. Mit dieser Preisliste verlieren alle bisherigen
Preislisten ihre Gltigkeit

Anderungen der Personenanzahl oder Umbestellungen
kénnen bis 14 Tage vor Lieferung bearbeitet werden. Wir
bitten um Verstindnis, dass wir etwaige Anderungen nur
bis zu oben genannter Frist beachten kénnen.

Preise und Mengen sind ab einer bestimmten Personenan-
zahl kalkuliert. Diese Angaben kénnen Sie hier im Katalog
zu dem jeweiligen Produkt entnehmen. Bei geringerer
Personenanzahl ist eine engere Auswahl zu treffen oder
eine Preisdnderung moglich.

Fir lhre Buffetzusammenstellung kann ein persénliches
Gesprach in unserer Hauptfiliale in Reilingen vereinbart
werden. Die Beratung ist unverbindlich und kostenlos.
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UNSERE FILIALEN

Alte Friedhofstral3e 18, 68799 Reilingen
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