
Angebote vom
25.11. - 14.12.2024

UNSERE EMPFEHLUNG

Festtagstöpchen
„für Weihnachten“

Menüplan
25.11.2024

bis
14.12.2024

MetzgereiEhehalt metzgerei_ehehalt

WIR BITTEN UM VORBESTELLUNG,
SPÄTESTENS EINEN TAG VORHER!

Warme Menüs
Zur Selbstabholung in unserer Filiale!

Lieferung ab 25 Personen gegen Aufpreis möglich!

AUS DER FLEISCHTHEKE
Krustenbraten gewürzt

Bauernbratwürste grob

Rinderhüftsteaks
Rinderhüftspieß
Putenschnitzel

1,19 €
1,29 €
2,49 €
2,49 €
1,79 €

je 100g

AUS DER WURSTTHEKE
Fleischsalat mit Mayonnaise

Pfälzer Saumagen
Hausmacher Leberwurst
Käseknacker
Bierkringel

0,99 €
1,49 €
1,29 €
1,79 €
1,69 €

je 100g

LEGENDE ALLERGEN TAGESESSEN

Irrtümer, Druckfehler und Preisänderungen vorbehalten.

1 Farbstoff
4 Geschmacksverstärker
7 Gewachst
SA Sesam
GLHA Glutenhafer
GLKA Glutenkamut
ER Erdnüsse
ML Milch / Laktose
WA Walnüsse
PE Pekanüsse
SN Senf
WE Weichtiere

2 Konservierung
5 Geschwefelt
8 Süßungsmittel
GLWE Glutenweizen
GLBO Glutenroggen
KR Krebstiere
FI Fisch
SE Sellerie
HA Haselnüsse
PI Pistazien
SF Schwefel/Sulfi te

3 Antioxidationsmittel
6 Geschwärzt
9 Phosphat
GLGE Glutengerste
GLDI Glutendinkel
EI Eier
SO Soja
MA Mandeln
CA Cashews
MA Makadamia
LU Lupinen

Hauptspeisen

Beilagen

Soßen

Gemüse

Wildgulasch mit Preiselbeeren
Zwiebelrostbraten vom Rind
Putenschnitzel im Knuspermantel 

Hausgemachte Kartoffelklöße
Butterspätzle
Kartoffelgratin 

Bratensoße

Apfelrotkohl
Winterliche Gemüsevariationen 

19,00 €
pro Person

MENÜ „ST. NIKOLAUS“
ab 20 Personen

Hauptspeisen

Beilagen

Soßen

Gemüse

Salat

Entenbrust „Orange“
Schweinefi let an Pfefferrahmsoße
Burgunderbraten vom Rind
Hähnchenbrustfi let „Gourmet“
Lachsfi let an Rieslingsoße 

Hausgemachte Semmelknödel
Butterspätzle
Reis
Schupfnudeln abgeschmelzt mit Butter

Orangensoße

Apfelrotkohl
Winterliche Gemüseplatte mit Sauce 
Hollandaise

Feldsalat mit Croutons und Speck

23,00 €
pro Person

MENÜ „JINGLE BELLS“
ab 20 Personen

1,89 € /je 100 g



Menüplan
25.11. - 30.11.2024

Schnitzel paniert, mit Blumenkohl und 
Salzkartoffeln

DONNERSTAG 7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

SAMSTAG 
Gulasch mit Spätzle

7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

MITTWOCH
Krustenbraten in Zwiebelspecksoße mit 
Semmelknödel

7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

FREITAG
1. Backfi sch mit Kartoffelsalat 7,50 €
GLWE, ML, EI

2. Lachsfi let in Rießlingsoße mit 
Brokkoli und Gratin

10,50 €
ML, FI

MONTAG
- Ruhetag -

DIENSTAG
1. Saure Nierchen mit Spätzle und 
Salat

7,50 €
GLWE, ML, EI

2. Spaghetti Bolognese mit
Blattsalat

7,50 €
GLWE, ML, SE, EI

Zwiebelrostbraten vom Rind mit Knödel 
und Rotkraut

DONNERSTAG 8,50 €

GLWE, ML, SE, EI

SAMSTAG 
Gulasch mit Spätzle

7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

MITTWOCH
Putencurrypfanne mit Reis uns Gemüse

7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

FREITAG

MONTAG
- Ruhetag -

DIENSTAG
1. Gebackene Leber mit Püree 
und Rotkraut

7,50 €
ML, SE

2. Spaghetti Carbonara mit 
Blattsalat

7,50 €
GLWE, ML, SE, EI

Kammkotelett mit Bandnudeln und 
Salat

DONNERSTAG 7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

SAMSTAG 
Entenkeulen mit Knödel und Rotkraut

10,50 €

GLWE, ML, SE, EI

MITTWOCH
Gulasch mit Spätzle

7,50 €

GLWE, ML, SE, EI

FREITAG
1. Backfi sch mit Kartoffelsalat 7,50 €
GLWE, ML, EI

2. Lachstagliatelle in Sahnesoße
mit Blattsalat

9,50 €
GLWE, ML, EI, FI

MONTAG
- Ruhetag -

DIENSTAG
1. Hausgemachtes Schweinepfeffer
mit Bratkartoffeln

7,50 €
GLWE, ML, SE, EI

2. Gnocchi-Gemüsepfanne 7,50 €
GLWE, ML, SE, EI

1. Backfi sch mit Kartoffelsalat 7,50 €
GLWE, ML, EI

2. Linsen mit Spätzle und Wiener 7,50 €
GLWE, ML, SE, EI

Menüplan
02.12. - 07.12.2024

DER WOCHE

DIENSTAG
Gebackene Leber

mit Püree 
und Rotkraut

Tipp

Menüplan
09.12. - 14.12.2024

DER WOCHE

DIENSTAG
Hausgemachtes 
Schweinepfeffer

mit Bratkartoffeln

TippDER WOCHE

DIENSTAG
Saure Nierchen

mit Spätzle
und Salat

Tipp


