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Bestellungen konnen telefonisch unter 06205/102280 (Reilingen)

oder 06224/172420 (Sandhausen) aufgegeben werden.

Alternativ konnen Sie Ihre Bestellung auch per E-Mail mit der gewlinschten Abholfiliale an
info@metzgerei-ehehalt.de senden.

Bezeichnung Menge

.0

Angebote zum Fest vom 15.12.-31.12.2022

Name:

Adresse:

Telefon:

Abholtermin:

Bitte bis spatestens Mittwoch, 21.12.2022 abgeben!

Wir wiinschen unseren Kunden, Freunden
und Bekannten ein frohes Weihnachtsfest!

marietevics LIHIEHATLT

www.metzgerei-ehehalt.de

gepackt mit
Wein, Gebick,
Salami und
Schinken

-nur auf Vorbestellung-

- Unser Tipp fir Sie -

Lendenpfanne
,<Advent*

Lendenscheiben in

Whiskeymarinade an edler

Rahmsauce mit Pfifferlingen

und Maronenkruste

Zubereitung in der Backschale:
ca. 45 Min. bei 160°C

rarverrvics T EHATLT

Reilingen Sandhausen

Alte Friedhofstrale 18 Hauptstralle 123

Tel.: 0 62 05/ 10 22 80 Tel.: 0 6224 /17 24 20
info@metzgerei-ehehalt.de www.metzgerei-ehehalt.de
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Jagertaschen gefiillt

mit Brdt, Champignons & Réstzwiebeln

Hirtentaschen gefiillt

mit Brit, Schafskidse & Knoblauchmarinade ﬁ

Flammtaschen gefiillt
mit Brat, Schinken & Flammkrustenmarinade

Putenschlemmertaschen gefiillt
mit Putenbrit und Waldpilzen in Rahmsauce

Zubereitung: 1 Std. bei 160°C im Backofen

Schweinelende
Héahnchenbrust
Putenbrust
Rinderlende
Rinderhifte
Kalbshiifte

Raclette- & Fonduefleisch

Wir bitten um Vorbestellung!
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Frisches Wild & Gefliigel auf Vorbestellung (Tagespreise)

Gefliigel
Enten- /Hihnchenbrustfilet

Ganze Enten
Ganze Puten
Putenoberkeule

Ginse

Géansekeulen

Génsebriste

Ganze Ginse ab 5 Personen

Wild
Hirschkeule
Rehkeule
Rehriicken
Wildschwein

Vorbestellung bis
spatestens 15.12.2022!
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bratfertig mit Preiselbeeren
und Rotwein

Schweinelende -
natur 100g
Rinderrouladen T
gefiillt oder natur 100g
Putenschnitzel

natur

Wildragout ﬁ

gerduchert

mit leckerer Kruste

hausgemacht

Festtagsaufschnitt

mit Braten und Pasteten

Wiener Wiirstchen
Grillschinken gekocht

Semmelknodel

1,49 €
100g
1,49 €
100g
1,89 €
100g
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Waidmannslende mit Maronen

Ganzes Schweinefilet gefiillt mit einer feinenWaldpilz-
mischung und Maronen in Pilzrahmsofle

Zubereitung im Backofen: 1 Stunde bei 160°C

Entenkeule ,,festlich-klassisch®

natur oder gewlirzt

Zubereitung im Backofen: ca. 1 Stunden bei 160°C
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Schlemmerfilet , Jager Art
Ganzes Schweinefilet im Schinkenmantel, verfeinert mit
Créme fraiche

Zubereitung im Backofen: 1 Std. 15 Min. bei 160°C

Entenbrustfilet ,,Orange®

mit einer edlen Mandelorangenfiillung, bratfertig zubereitet!

Zubereitung im Backofen: ca. 1 Stunde bei 160°C

Hahnchenbrust ,,Saltimbocca®

Hiahnchenbrustfilet mit Parmaschinken und Salbeibléttern
umwickelt, mariniert mit einer Tomaten-Knusperkruste

Zubereitung im Backofen: 20 Minuten bei 160°C

Kalbsrollbraten ,,Forsterin Art"
gefiillt mit Schinken-Champignon-Brit

Zubereitung im Backofen: 1,5 Stunden bei 160°C

Lammricken mit Krauterkruste

Lammriicken auf einem Bett aus Rotkohl und Hokkaido-
Kiirbis, mariniert mit einer Krduter-Knusperkruste

Zubereitung im Backofen: 15 Minuten bei 160°C

Wir bitten um Vorbestellung per Bestellschein auf der Riickseite bis spatestens 21.12.2022!



